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ANTIPASTI

Pan Brioche con lievito madre, burro della Normandia e Acciughe di Salina siciliane g347 €13

Insalata di Mare* con calamari, gamberi, polpo e crudités di verdure croccantipz4sizs) €15

Tentacolo di polpo* arrosto con millefoglie di patate, crema di carote e pesto di sedano g2712€17

Crocchette di rana pescatrice, ketchup di barbabietola e maionese allo yogurt g23479) €15

COME UN CROSTINO:

Terrina di tonno alletterato con mini baguette “De Campagne” di nostra produzione (realizzata con segale

integrale e aromatizzata ai fiori di lavanda di Provenza),
granella di nocciole tostate, colatura di alici e salsa di lamponigss €16

CRUDO

Carpaccio di Ricciola del Mediterraneo, crema di porri,
mandorle tostate e cavolo viola marinato «s 18€

- Carpaccio di pesce spada del Mediterraneo, salsa di melagrana e noci s 18€

GRAN CRUDO DI MARE DEL MEDITERRANEO
con gambero rosso* di Sicilia, ostriche della Sardegna, cicale dell’Adriatico,
tartare di sgombro Viareggino,

tartare di Tonno e carpaccio di: pesce spada, ricciola e ombrina.
(Puo variare in base al pescato) z40) 30€

ERITTO

Frittura* di calamari e gamberi con le nostre chips di patate gz424) €27
mezza porzione 14

Fish and chips Conviviale: baccald* in pastella e chips di patatess €23
mezza porzione 14

Gran fritto di Mare*: calamari, gamberi, alici, baccald in pastella e chips 241214 €30

Per allergie e intolleranze, rivolgersi al personale. *Alcuni prodotti, in base alla stagionalitd, potrebbero essere congelati.
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PRIMI

Spaghetti trafilati al bronzo con arselle n214) €16
Tagliolini di nostra produzione all'astice 123 26
Linguine trafilate al bronzo con cacio, pepe e gambero rosso* di Sicilia 24712 €21
Ravioli di pototé del Mugello con ragu di mare g23467891014) €17
Gnocchi di patate al nero fatti in casaq, salsiccia, seppia e sedano rapa pssz4 €18

Fregola sarda con crema di zucca, cozze fritte, lardo di Colonnata e timo a4 €17

S6CONDI

Trancio di ricciola del Mediterraneo con indivia brasata,
chips di porri e salsa alle arance di Sicilia g4 €25

Filetto di ombrina del Mediterraneo con sformatino di finocchio
e scalogno stufato all'aceto balsamico di Modena IGP "Guerzoni” 4472 €25

Filetto di rombo del Mediterraneo, carciofi di stagione saltati e puré di patate 47 €25

TERRA

Tagliatelle fatte in casa con il nostro ragug23s9 €16

Tortello alla lastra nappato con fonduta di pecorino e crudo di suino allo stato brado gs7ss) €19

Galletto al mattone con contorno di verdure €19

Hamburger di manzo con panino di nostra produzione, provolq,
guanciale e cipolla rossa con contorno di chips fatte in casa 437 €19



PIZZA

con /47/’/'1/1&7 semy /hfejm/e dr groni locali macinata a p/'efm dal molino &r/fom'

MARGHERITA CAPRICCIO DI PIZZA

pomodoro San Marzano, fiordilatte, fiordilatte, porcini* In uscita: prosciutto cotto
parmigiano Reggiano Dop, basilico ,7) €8 artigianale, carciofini biologici della Basilicata,

olive di Riviera e basilico n,7) €14

MARGHERITA DOP

pomodoro*'San Marzano. In uscita: mozzarella di 'N DUJA E BU RRATA
Bufala DOP di Paestum 125g, fiordilatte, filetti di San Marzano, ‘Nduja di suino
basilico e olio EVO 7 €11 nero della Sila, burrata e basilico a,7) €13
BACCALA E CRUSCHI MARINAPOLI
fiordilatte, baccala- sfogliato cotto al vapore, base con pomodoro San Marzano.
olive di Riviera, prezzemolo, In uscita: mozzarella di bufala DOP di Paestum,
e peperoni cruschi IGP di Senise (17) €16 filetti di Acciughe del Cantabrico, olive di Riviera,
basilico, origano g47) €13
MARINARA CONVIVIALE
pacchetelle di pomodorini gialli e rossi, SALSICCIA E FRIARIELLI
olive di Riviera, origano di montagna friarielli di stagione saltati, fiordilatte affumicato e
e aglio rosso ) €9 salsiccia artigianale ,7) 12€
> Con acciughe del Cantabrico in cottura () +2€ DIAVOLA
pomodoro San Marzano, fiordilatte, spianata
TON NO, CIPOLLA piccante della Sila e basilico n,7) €10
E CHIMICHURRI
fiordilatte, cipolla rossa. In uscita: filetti di tonno QU ATTRO FORM AGG'
sott'olio, origano, salsa chimichurri o472 ‘€13 fiordilatte, provola affumicata, Parmigiano Reggiano
dop, gorgonzola e basilico 1,7 €10
MAIALONA CONVIVIALE

> Con confettura di peperoncini

fiordilatte, prosciutto e salsiccia artigianale, e cialda di parmigiano +2¢

chips di patate e ketchup di barbabietola (712) €14

MARINARA NAPOLI

omodoro San Marzano, aglie rosso, origano PR B LT
P : S i Q6 acciughe, origano e basilico (47) €11
di montagna e olio extra vergine di oliva g €7

SCROCCHIRRELLA

/[omcc/a croccante Fiplena,
realizzata con sola semola rimacinata e Senatore (a/ape/// Bro

MORTADELLA ARTIGIANALE

Crema di funghi, mistcanza, stracciatella e mortadella artigianale g7 €15

CRUDO DI TOSCANA

Crema di funghi, mistcanza, stracciatellq,
Prosciutto crudo di Suino Toscano allevato allo stato brado 7 <16

PROSCIUTTO COTTO ARTIGIANALE

Prosciutto cotto artigianale, crema di funghi, misticanza, stracciatella 7 €15



FOCACCIA AL VAPORE

Con Lievito madre vivo e /mr/}/m A Farro Infearale
Crocconte /!uor/' e morbyida allinterno

GENOVESE DI MARE

Rivisitazione di un classico napoletano, con una base di Cipolle ramate di Montoro,
e Rana pescatrice che sostituisce la carnhe di manzo nella versione originale.
Cipolla croccante e maionese di sedano. 34910 €1

TONNARA

Mozzarella fiordilatte, tartare di Tonnetto del Mediterraneo con puntarelle e salsa di melagrana 1,47

CRUDO E STRACCHINO

Stracchino artigianale, crudo di suino Toscano allevato allo stato brado e olio all’arancia p7) €18

TONNO DEL CHIANTI
Crema di fagioli cannellini con salsa verde e Tonno del Chianti (spalla di maiale marinata nel sale grosso,
poi cotta con vino bianco, erbe aromatiche e conservata sott'olio) 16127 €16

POLPO E CIME DI RAPE

Stracciatella di burrata, cime di rapa ripassate, polpo tiepido e crema di pomodorini semi dry. p714) €18

PIZZA TN PALA

con farma di Fromento e Riro

€20

AMATRICIANA

Pomodoro e spolverata di pecorino. In uscita fonduta
di pecorino e guanciale croccante ez €13

. ZUCCA INCAVOLATA
crema di zucca mantovana cotta al forno, fiordilatte affumicato. In uscita: gorgonzola
DOP, chips di cavolo nero, zucca violina marinata ed i suoi semi croccantiuzs) €15

PARMIGIANA DI MELANZANE
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, melanzane fritte,
Parmigiano Reggiano Dop e basilicousz €14

SALSICCIA, PATATE E CRUSCHI

Provola affumicata, Salsiccia artigianale, patate,
Parmigiano DOP e peperoni cruschipezs €15

SUPREMA

Mozzarella fiordilatte. In uscita: Mortadella Artigianale
e Pesto di Pistacchio ps7s €14

CACIO, PEPE E GAMBERI

Fiordilatte, gamberi* fonduta di pecorino e pepe nerouzs712) €17

AGGIUNTE:
Impasto “Pizza in Pala” +2€

CUCINA

Crudo di Toscana +3¢ e RO  PIZZERIE
Prosciutto Cotto Artigianale 250e W GAMBE;—;\RQSSO D'TALIA
Burrata +2,50€ / Porcini +2,5¢

Wurstel Artigianali +2,00€
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BIRRE ALLA SPIMA .

" ITALA PILSEN - pPadova - Bionda 4.8% 20cl. 3,5¢
ITALA PILSEN - padova - Bionda 4.8% 40cl. 5,5¢
BIRRE IN BOTTIGLIA ,
MENABREA - Biella - Lager 4.8% 66cl. 7€
MASTINO - verona-IPA 57% 33cl. 7
MASTINO - Verona - Blanche 5.6% 33cl. 8e
MASTINO - verona - Amber Lager 5.6% 33cl. 8e
BRASSERIE Doupont - Belgio - Saison 6.5% 33cl. 7e
TIPOPILS CHIARA -icomo - Pils 52% 75cl. 13¢

BIBOCK AM_BRATA - Como - Heller Bock 6.2% 75cl. 15¢
PETRAGNOLA GlutenFree - Lucca - Golden Ale 5.6% 33cl. 5e
BITBURGER 0.0 Analcolica - Germania - Pils 0.0% 33cl. 5¢

COCHTAILS .

SPRITZ - LIMONCELLO SPRITZ - NEGRONI
AMERICANO - GIN TONIC - CUBA LIBRE 8e

BEVANDE

Acqua potabile trattata 75cl. 2e
Acqua potabile trattata e gassata 75cl. 2e
Lattine 33cl. 3,50¢
Succo di Frutta 33cl. 3,50€

Coperto 2
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Cucma (om//'wbr/e nasce da una /bam'one condvisa

per le cose buone, ]/afz‘e bene.

“Ogni’ grorno, selegiono

lo leccellenya, dal
(on /ﬂﬁ’”/o”ﬁ/ﬂﬂﬁff/bﬂeﬁel’ Jolo Leccellenya, aa

escato ar vini naturaly”
/ Lievitatli racconto storie di p

sapori attraverso [a mia V220 Matteo
libera” fruffo di tempo, tecnica
e Hipetfo per j//’ ingredienty
/}Mje/o
A nostro foffejﬂo \\
c'e un grande ffa//// I
che condjvide il R

nostro stesso f/b/'r/'fo.

Beuvenut da Cucina Conviviale, dove cf prace

rtare msreme n/mMj/'ando e bevendo bene.
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O/j/'fa/ Menu’

Free Wi-Fi password: conviviale16

ELENCO ALLERGENI: (1) cereali contenenti glutine / (2) crostacei e prodotti a base di crostacei / (3) uova /
(4) Pesce e prodotti a base di pesce / (5) arachidi/ (6) Soia e derivati della Soia / (7) latte e prodotti a base
di latte (lattosio) / (8) Frutta a guscio (mandorle, noci, pistacchi)/ (9) Sedano / (10) Senape / (11) Semi di
Sesamo / (12) anidride Solforosa / (13) lupini / (14) Molluschi. * In base alla stagionalitd il prodotto potrebbe
essere acquistato congelato ** Alcuni prodotti potrebbero essere trattati con il congelamento rapido della

temperatura (ai sensi del Reg. CE n. 853/04)



